CANTINE DE VULBENS

Menu
du 08 au 12 juin 2026

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Salade de choux blanc
Tomates farcies (F)
Riz créole
Laitage + Fruit

Chipolatas (F)
Pommes dauphines
Petit suisse + Compote

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Salade de Pates
Poisson pané sauce tartare (MSC)

Haricots verts
Laitage + Tarte au flan

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Salade verte
Couscous végétarien aux légumes frais

Glace + Petit biscuit

A

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Produit issu de I'agriculture biologique

Pour la cuisine : Huile/sel/moutarde/vinaigre/beurre/ceufs/farine/sucre
Produits locaux Pain Boulangerie Vulbens:

Pommes / Poires / Pommes de terre : Chevrier

Fait maison + toutes les entrées sont préparées sur place

= Origine des viandes : France (F) Union Européenne (UE)




