. CANTINE DE VULBENS

: ‘J@ Menu

-’ du 23 au 27 mars 2026

tla

Salade de choux rouges feta
Boulettes de boeuf (F)

Frites

Fromage + Fruit

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Salade verte

Gm = Saucisse de Toulouse (F)

Pennes
Yaourt sucré + Biscuit

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Salade de riz et thon
Dos de colin (MSC)

Brocolis vapeur

AR

Fromage + Gateau coco/choco

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

Velouté de lentilles

- Gnocchis a la romaine

Creme dessert + Fruit

Produit issu de I'agriculture biologique

Pour la cuisine : Huile/sel/moutarde/vinaigre/beurre/ceufs/farine/sucre
Produits locaux Pain Boulangerie Vulbens:

Pommes / Poires / Pommes de terre : Chevrier

Fait maison + toutes les entrées sont préparées sur place
Origine des viandes : France (F) Union Européenne (UE)




